
2018 (사)한국조리학회 제77차 정기춘계학술대회 일정표

주    제 4차 산업혁명시대에서 조리·외식산업과 식품·의료·관광산업의 융합발전을 위한 신 패러다임 모색 

일    시 2018년 5월 12일(토) 09:30~18:00 (대학생 및 대학원생 논문 구두발표 10:00-11:50)

장    소 을지대학교  을지관 8층 밀레니엄홀 및 제1~3 회의실

협    찬
한국축산기업중앙회, (사)대한식문화연구원, 한국외식산업개발협회, 거목문화사, 에이치엔푸드체인

(주)롯데리아, (주)HKC, 에듀셰프요리전문학교, 유니버설자산관리, 한빛외식산업, 해오름영농조합법인, 

분당요리제과제빵학원, 대륭(주방기기 전문기업) 

후    원
농림축산식품부,  한국축산기업중앙회,  (사)한국외식업중앙회,  (사)한국외식경영학회 

전국조리과교수협의회,  조리교육학회,  한국외식정보(주),  식품저널(주)

공동주관 을지대학교 EMF 학교기업,  경성대학교 산업개발연구소 · 웰니스관광빅데이터연구소

오

전

참가회원접수 09:30 ~ 15:00 대 상  참석자 전원  - 을지관 밀레니엄홀 앞 데스크 (상시 접수) 

좌 장 토론자 장 소

논문

구두발표

(제1, 제2 

회의실)

10:00~12:00

대 상 : 대학원생
 차성수 교수

  (을지대학교) 

  최현정 교수       

     (백석대학교)

 배금광 교수

(동의대학교)  

을지관 제1회의실 

대 상 : 학부생 김효진 교수

(목포대학교) 

황윤경 교수

(수원여자대학교)

나태균 교수

   (두원공과대학교)

을지관 제3회의실 

포스터발표 12:00~17:00  대 상 : (사)한국조리학회 회원 을지관 8층 제2회의실 

정기 이사회 11:00~11:50 대 상 : (사)한국조리학회 임원 및 이사 을지관 8층 1회의실 사회: 오석태교수(우송대학교)

12:00~13:00 점심시간 – 을지대학교 (교직원식당)

오

후

오후 접수 13:00 ~ 15:00 대 상   참석자 전원  - 을지관 밀레니엄홀 앞 데스크 

제1부

개회식 13:20~13:50

1. 개회선언 

2. 국민의례

3. 개회사  (사)한국조리학회 나영아 회장 

4. 환영사  을지대학교 홍성희 총장

5. 축 사  (사)한국조리학회 진양호 고문

         한국외식정보(주) 박형희 대표

6. 대회선언  송청락 학술위원장 

 - 을지관 8층       

  밀레니엄홀 

사회 : 김보성 교수

     (서정대학교)

13:50 ~ 14:00  Break time 좌장 토론자 

제2부

기조강연 

14:00 ~ 14:40

토론시간 포함

주제: 한국식문화변천과 농산업트랜드    

강연: 이종임 원장(사단법인 대한식문화연구원)

 

김은미 교수

(김포대학교)

오영주 교수

(제주한라대학교)

강석우 교수

(대구보건대학교)

14:40 ~ 15:20

토론시간 포함

주제: 한국의료기술의 변천사와 최신의료기술의 동향  

강연: 이 언 교수(가천대 길병원 인공지능병원추진단장)

15:20 ~ 15:50

토론시간 포함

주제: 제4차산업혁명과 지역향토식자재 특성화추진전략

강연: 이민호 교수(을지대학교 EMF 학교기업)   

15:50~ 16:00 Break time

제3부

기조강연

16:00~16:40

토론시간 포함

주제: 미래산업의 외식트랜드 변화에 대한 대응전략 방안  

강연 : 김태희 교수(경희대학교)

김동호 교수

(혜전대학교)

조용범 교수

(동의대학교)

염진철 교수

(배화여자대학교) 

16:40~17:20

토론시간 포함

주제: 관광산업의 융합트랜드와 외식산업과의 연계발전방향

강연 : 심원섭 교수(목포대학교)

17:20~18:00

토론시간 포함

주제: 식품·의료·관광산업의 융복합 비즈니스 모델의 미국사례 
강연 : 김연순 교수(네바다라스베가스 UNLV대학교)

제4부 

시상식 

폐회식

18:00~18:20  논문 및 포스터 시상식 (학회장 및 장관상) 및 폐회식       


